FERVENS

Go-Fruit

Aroma és frissesséqg fehérborokhoz

ALKALMAZASI TERULETEK

Egy éleszt6, amely &tvdzi az erjedési
aromdak, féként  észterek  fokozott
termelését az alacsony acetaldehid- és
kénhidrogén-termeléssel.

A Go-Fruit  j6l  alkalmazkodik @
technolégiai  igényekhez, gyors az
eriedési kinetikdja, révid a késleltetési
fazis, ami hasznos a kevésbé egészséges
sz816bdl szdrmazd mustok esetén.

A kierjedt borokat elegdns fehérvirdg- és
vildgos gyUmodlcs aromdk jellemzik; jo
savtartalom érzékelhetd a szdjpadidson,
ami friss izt k&lcsonodz.

A legjobb aroma kifejez&dés érdekeben
célszer( wynTube Fructal-lal kezdeni a a
szerves éleszté tdpanyagok adagoldsat,
majd komplex tdpanyagokkal folytatni
(pl. wynTube Full).

Az alacsony acetaldehid- és
kénhidrogéntermelés miatt a Go-Fruit
alkalmassa  vdlik a csdkkentett kén
tartalmu, vagy szulfit nélkUli
borerjesztéshez.

MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK
Saccharomyces cerevisiae.

* Killer faktor: semleges.

* Erjesztési hémeérséklet: >14°C.

o Alkoholtartalom: akdr 14,5 % .

* Erjedési kinetika: révid keésleltetesi fazis
és szabdlyos lefolyds.

e Tdpanyagszikséglet: kdzepesen
magas.

A hatékony tapanyagellatds eldsegiti az
aromaképzddést.

e Alacsony illdsavtermelés.

e Alacsony acetaldehid- és
kénhidrogén-termelés.

BORASZATI TULAJDONSAGOK

e Aroma jellemzdk:

erjedési aromdk magas termelése.

* Ziellemz&k: gyUmaolcsds aromdk és
érzékszervi frissesség.

» Technologidk:

fehér- és rozéborok elsé erjesztése.

* Ajdnloftt szél&fajtdk: Olaszrizling,
Generosa, Zéldveltelini, és nem illatos
fehér széléfajtdk.
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ADAGOLAS
20-30 g/hl.

CSOMAGOLAS
500 g-os vékuumozott tasak.
10 kg-os vakuumozoftt zsdk.

TAROLAS
A terméket bontatlan csomagoldsban,
hivos helyen tdrolja.
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ELOKESZITES

Aztassa be tiszta vizbe 1:10 ardnyban, 37
°C-on. Hagyja dlini 15 percig, a
kdvetkezd 15 percben 2-3 -szor keverje
meg, mielétt hozzdadnd a mustot.

A teljes dztatdsiidé nem haladhatja meg
a 45 percet. A must és a rehidratdlt
éleszté  kdzotT  hdmérsékletklldnbség
nem haladhatjc meg a 10 °C-ot. A
wynTube  Prepara haszndlata oz
elékészités sordn javitia az élesztd
tulajdonsagainak kifejezédeset.

Ne haszndljon ammaoniasokat az dztatd
kézegben.

A must haszndlata az dztatdshoz nem
ajanlott.
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