FERVENS

Evoke

Magas alkohol tartalmu, harmonikus és gyiimélcsds vorésborok

ALKALMAZASI TERULET

Az Evoke kUIdn6sen alkalmas a testesség és
izérzet  kellemes  egyensulydt  mutatd
prémium vordsborok elddllitdsara. Elétérbe
helyezi a fajtajelleges aromapotencidlt, és
finom bogyds jegyekkel (vords és fekete)
gazdagitja azillatot.

Kivald a poliszacharid-felszabaditd
képessége az alkoholos erjedés sordn, ami
hozzdjdrul az izérzet kiemeléséhez és a
szinstabilitds fokozdsdhoz.

Az Evoke haszndlatdval friss, intenziv és
kiegyensulyozott borok készitheték, hosszu
utdizzel.

A modern bordszatban, amelyet magas
alkoholtartalom lehet&sége és magas
hémérséklet jellemez, az Evoke a teljes
kierjedés elérésének eszkdze erjedési hibdk
(H2S és illésav) nélkdl. Alacsony
tdpanyagigényd, de a komplex élesztd
tdpanyagok intenzivebb aromdk és
gazdagabb illat kialakuldsat teszik lehetévé.
A tejsavbaktériumokkal vald kolcsénhatds
pozitiv, de nem jér almasavbontd hatdssal.
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MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK
Saccharomyces cerevisiae.

Killer faktor: jelen van.

Erjesztési korUimények: 15 °C - 31 °C.
AlkoholtGrés: 17 tf%

Erjedési kinetika: szabdlyos.
TapanyagszUkséglet: alacsony.
lllésav- és kénhidrogén-termelés:
alacsony.

BORASZATI TULAJDONSAGOK

Aromajegyek: intenziv és komplex
bogyds jegyek.

iziegyek: kiegyensulyozott &s hosszU iz.
Technoldgidk: vorods sz816 elsd
erjesztése, akdr nagyon magas
alkoholtartalommal is. Amarone stilusu
borkészités. (a leszUretelt sz816
szikkasztdsa, lassy, téli erjesztéssel)
Sz8l6fajtdk: Cabernet franc, Shiraz,
Merlot, fajtdk.
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ADAGOLAS
Ordsbor erjesztés: 20-30 g/hl.

CSOMAGOLAS
500 g-os vakuumcsomagolds.

TAROLAS

A terméket bontatlan csomagoldsban,

hGvos helyen tdrolja.

JELLEMZOK

gylmolcsos
aromak
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ELOKESZITES

Aztassa be tiszta vizbe 1:10 aranyban, 37
°C-on. Hagyja dlini 15 percig, a
kdvetkezd 15 percben 2-3 -szor keverje
meg, mielétt hozzdadnd a mustot.

A teljes dztatdsiidé nem haladhatja meg
a 45 percet. A must és a rehidratdlt
éleszté  kozotti hdmérséklet-kildnbség
nem haladhatjc meg a 10 °C-ot. A
wynTube  Prepara haszndlata oz
elékészités sordn javitia az élesztd
tulajdonsdgainak kifejezddését.

Ne haszndljon ammodniasékat az dztatd
kézegben.

A must haszndlata az dztatdshoz nem
ajanlott.
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