Prémium erjesztési csomag Prémium erjesztési csomag 500 liter fehérborhoz p's '

Kivald minbségil kezel6anyagokbdl és fajélesztébdl allitottuk 6ssze egységcsomagunkat,
kifejezetten kistermel6k szamara, mely kisebb mennyiségl sz6l6 feldolgozasa esetén is
lehetévé teszi finom, zamatos borok készitését, ha j6 minéségl az alapanyag, és kovetik a
csomaghoz adott hasznalati utasitast.

Fontos az eszk6z0Ok és edények tisztasaga a megfelelé6 eredmény érdekében.

A csomag tartalma (6sszsuly: 1454 g):

140 g Aromatan (antioxidans), 14 g Essezym flavor (aroma feltaré enzim), 500 g Bento Zero
bentonit, 100 g Fervens GN fajéleszt6 ,100 g Vinovit taps6,100 g Dry Mix szerves éleszt6
tapanyag 500 g Lactocel erjesztési szabalyoz6 anyag

Egységcsomagjainkhoz opcionalisan masfajta élesztét is valaszthatnak, melyben segitséget
nyUjthat az Elesztd kivalasztasi segédlet.

HASZNALATI UTASITAS:

A ledaralt sz6l6re vagy bogyozott sz6l6re (torkolyos cefre) ratesszik az:

Aromatant, melyet kevés vizben fel kell oldani. A kevés viz, 10-szeres mennyiségi vizet jelent,
minden anyag esetében, vagy mustot. 10-15 perc elteltével, mikor mar az Aromatan kifejtette
hatasat, a ,szaga” elment, belekeverjik a térkdlyds cefrébe az Essezym flavort. Szintén keveés
vizben vagy mustban feloldva. Ekkor a tartalyt, edényt letakarjuk, a levegé6tél védve mar a
torkolyos cefrét és hagyjuk az enzimet hagyni 2-3 6ran keresztul.

Miutan az enzim kifejtette a hatasat, kovetkezik a léelvalasztas, préselés.

A préslébe kerll a Bento Zero, melyet célszerl elére elkeverni 10- 15-szeres mennyiségi
vizben a jobb hatasfok kedvéeért. Az llepedés néhany ora alatt végbemegy. Maximum 24 6ran
keresztul Ullepitunk. Kdzben az edény, tartaly letakarva, leveg6 rés kizarva, hogy oxidacio ne
|éphessen fel.

Ulepedés utan le kell fejteni a tisztitott mustot a bentonitos iiledékrél, bele kell helyezni

olyan tartalyba ahol mar az erjesztés mehet végbe és be kell oltani a fajélesztével:
Fervens GN (fajélesztd). Az élesztét beoltas el6btt, 15 percen at csak enyhén langyos (kb.

28°C) vizben kell aztatni, majd mustot hozzaadva még 15 percig aztatni, majd bele kell keverni

a mustba.

A beoltaskor tgyelni kell ra, hogy legfeliebb 5°C-os leqyen a hémérséklet kiilénbség.

A beoltassal egy idében adja a musthoz:
Dry Mix komplex éleszté tapsot kevés vizben 20 g/hl feloldva a jobb keveredés érdekében.
Lactocel derit6 hatasu erjedési szabalyozét, kevés langyos vizben 100 g/hl elkeverve.

Az edényben maradjon hely a kihabzas esetére.
3-4 nap mulva a zajos erjedéskor:
Vinovit tapsot, két adagra elosztva adja hozza, 2-3 nap kildnbséggel, 6sszesen 20 g/hl

Kérdés, probléma esetén hivja a cimkén megadott telefonszamokat.



