Prémium erjesztési csomag Prémium erjesztési csomag 100 liter vorosborhoz & >

Kivalé min6ségl kezelbanyagokbdl és fajélesztébdl allitottuk 6ssze egységcsomagunkat,
kifejezetten kistermel6k szamara, mely kisebb mennyiségl sz6l6 feldolgozasa esetén is
lehetévé teszi finom, zamatos borok készitéseét, ha j6 minségl az alapanyag, és kovetik a
csomaghoz adott hasznalati utasitast.

Fontos az eszk6zok és edények tisztasaga a megfelelé6 eredmény érdekében.

A csomag tartalma (6sszsuly: 91g):
o 20 g Aromatan antioxidans,
e 6 g Ultrasi Reddberry enzim,
o 20 g Fervens MSO08 fajélesztd,
e 20 g Vinovit tapso,
e 20 g Dry Mix szerves éleszt6 tapanyag,
¢ 5 g Gran Tanni Protector tannin

HASZNALATI UTASITAS:

A ledaralt szél6re vagy a fogadd garatba:

A daralas vagy a bogyézas utan rogton adjuk hozza az Aromatan antioxidanst. Kevés vizben
feloldva, ami 10-szeres vizet vagy mustot jelent, minden anyag esetében.Miutan elkeveredett
és a ,szaga” elment bele kell tenni az Ultrasi Redberry szinkioldé enzimet, kevés vizben
feloldva. Ezutan kdvetkezik a beoltas a fajélesztdvel. Az élesztét 15 percen at csak enyhén
langyos (kb. 28°C) vizben aztassa, majd mustot hozzaadva még 15 percig aztassa. A
beoltaskor tgyeljen ra, hogy legfeljebb 5°C-os legyen a h6mérséklet kiilénbség.

A beoltas utan adja a cefréhez a Dry Mix komplex éleszté tapsoét, kevés vizben feloldva a jobb
keveredés érdekében, és a Gran Tanni Protector szinvédé tannint szintén kevés langyos

vizben elkeverve (Héjon erjesztés, préselés a kierjedést kovetben).

A daralas vagy bogy6zos utan az anyagok belekeverésének szlineteiben mar mindig takarni,
zarni kell a torkolyds cefrét, hogy az oxidacios folyamatok ne induljanak be.

! Az edényben maradjon hely a kihabzas esetére!

3-4 nap mulva, a zajos erjedéskor adja hozza a nagy felveheté nitrogén tartalmu, szervetlen
Vinovit tapsot, két adagban elosztva, 2-3 nap kilonbséggel dsszesen 20 g/hl-t.

Kérdés, probléma esetén hivja a cimkén megadott telefonszamokat.



