Prémium erjesztési csomag Prémium erjesztési csomag 100 liter fehérborhoz @& >

Kivalé min6ségl kezelbanyagokbdl és fajélesztébdl allitottuk 6ssze egységcsomagunkat,
kifejezetten kistermel6k szamara, mely kisebb mennyiségl sz6l6 feldolgozasa esetén is
lehetévé teszi finom, zamatos borok készitéseét, ha j6 minségl az alapanyag, és kovetik a
csomaghoz adott hasznalati utasitast.

Fontos az eszk6zok és edények tisztasaga a megfelelé6 eredmény érdekében.

A csomag tartalma (6sszsuly: 293 g):

30 g Aromatan (antioxidans), 3 g Essezym flavor (aroma feltaré enzim), 100 g Bento Zero
bentonit, 20 g Fervens GN fajéleszté ,20 g Vinovit taps6,20 g Dry Mix szerves éleszt6
tapanyag 100 g Lactocel erjesztési szabalyoz6 anyag

HASZNALATI UTASITAS:

A ledaralt szél6re vagy bogyoézott sz616re (torkolyos cefre) ratesszik az:

Aromatant, melyet kevés vizben fel kell oldani. A kevés viz, 10-szeres mennyiségi vizet jelent,
minden anyag esetében, vagy mustot. 10-15 prc elteltével, mikor mar az Aromatan kifejtette
hatasat, a ,szaga” elment, belekeverjik a torkdlyds cefrébe az Essezym flavort. Szintén kevés
vizben vagy mustban feloldva. Ekkor a tartalyt, edényt letakarjuk, a levegt6l védve mar a
torkolyos cefrét és hagyjuk az enzimet hagyni 2-3 éran keresztil.

Miutan az enzim kifejtette a hatasat, kovetkezik a léelvalasztas, préselés.

A préslébe kerll a Bento Zero, melyet célszerii elére elkeverni 10- 15-szeres mennyiség
vizben a jobb hatasfok kedvéért. Az lilepedés néhany éra alatt végbemegy. Maximum 24 éran
keresztil Ullepitink. Kézben az edény, tartaly letakarva, leveg6 rés kizarva, hogy oxidacio ne
Iéphessen fel.

Ulepedés utan le kell fejteni a tisztitott mustot a bentonitos iiledékrél, bele kell helyezni

olyan tartalyba ahol mar az erjesztés mehet végbe és be kell oltani a fajélesztovel:
Fervens GN (fajéleszt6). Az élesztdt beoltas el6tt, 15 percen at csak enyhén langyos (kb.

28°C) vizben kell aztatni, majd mustot hozzaadva még 15 percig aztatni, majd bele kell keverni

a mustba.

A beoltaskor tigyelni kell ra, hogy legfeljebb 5°C-os leqyen a h6mérséklet kiilbnbséq.

A beoltassal egy idében adja a musthoz:
Dry Mix komplex éleszté tapsot kevés vizben 20 g/hl feloldva a jobb keveredés érdekében.
Lactocel derit6é hatasu erjedési szabalyozot, kevés langyos vizben 100 g/hl elkeverve.

Az edényben maradjon hely a kihabzas esetére.
3-4 nap mulva a zajos erjedéskor:
Vinovit tapsot, két adagra elosztva adja hozza, 2-3 nap kilénbséggel, dsszesen 20 g/hl

Kérdés, probléma esetén hivja a cimkén megadott telefonszamokat.



