Zéro uledék. Zérd varakozas. Zérd maradék.

A Bento.Zero a Dal Cin kutatdsainak eredménye, mely a derités modern koncepcidjat tartja szem el6tt: gyors beavatkozds a kezelend6 termék érzékszervi
értékeinek kiemelésével. A Bento.Zero sajatossaga, az azonnali, instant elkészités, a duzzasztashoz minimalis mennyiségli viz igénye, a szinte elhanyagolhaté
mennyiség(i Gledék és a nagy hatékonysdgu fehérje stabilizalas.

ALKALMAZASA

A Bento.Zero-t alacsony adagban hasznaljuk, a kész borokban, amikor gyorsan el kell érniink a fehérje stabilitast, anélkil, hogy barmilyen médon
befolydsolnank a termék minGségét. A vorosborokban lehet6vé teszi a deritési maradvanyok eltavolitasat: az alacsony adagoldsu Bento.Zero nem
befolyasolja a bor strukturdjat, illatat és szinét. Elkertljik a nagy mennyiségi sepr6 okozta termékveszteséget is, és nem kell nagy térfogatu, pelyhez
Gledékkel dolgozni.

A fehérborok stabilizalasakor tapasztalhatjuk a legfontosabb eredményeket, mivel a fehérje stabilitast kivételesen kis mennyiség( Uledék keletkezése
mellett érjik el, még magasabb adagolas esetén is.

A Bento.Zero magasabb adagban alkalmas mustok statikus deritésére is.
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A FELHASZNALAS MODJA

»Szaraz” mddszer: toltse a Bento.Zero szemcséit lassan a kezelendd termékbe. Kevertesse az adagolas alatt, majd utdna még kb. fél éraig, ligyelve arra, hogy
a teljes mennyiség érintkezzen a bekevert anyaggal. Ezutan hagyja lGlepedni 18-24 érat, majd elvégezhetdk a tovabbi miveletek.

»Nedves” modszer: Toltse a Bento Zero-t lassan négyszeres mennyiség(i vizbe, és pihentesse 5 percig, majd alaposan keverje el. Gyorsan szuszpenzié
keletkezik, mely ha homogénné valt, adagolhato alapos keverés mellett a kezelend6 termékbe. Ezutan hagyja Glepedni kb. 18-24 6rat, majd folytathatja a
tovabbi miveletekkel.

ADAGOLAS

Fehér- és vorosborok végsé deritése: 5 — 30 g/hl
Fehér-és rozé mustok: statikus deritésben igény szerint, legmagasabb adag: 150 g/hl

Borok fehérje stabilizalasa: igény szerint, legmagasabb adag: 150 g/hl

A szarazon torténé adagolaskor magasabb adagot kell figyelembe venni. Ajanlott kis mennyiségl mintakon el6zetes probak végzése a helyes adag
megallapitasara.

Csomagolas

15 kg-os zsak.



